
STRA-PIZZA ROMANA ALLA BRACE  
Cotta nel forno a legna, in teglia, su tappeto di brace.  

Panetto 800 grammi; lievitazione impasto: 48 ore; idratazione impasto 80%.  

Scegli fino a tre gusti su ogni pizza. Peso: 1,8 kg circa. Nostro marchio registrato. 

28,5 euro 
 

Le Bianche 
MARGHERITA ROVESCIA  

Extra mozzarella, pomodoro, basilico fresco 

VERDURE AL FORNO  

Mozzarella, verdure al forno (zucchine, melanzane, peperoni) 

FIORELLA  

Mozzarella, fiori di zucca, filetti di alici 

QUATTRO FORMAGGI  

Mozzarella, scamorza affumicata, gorgonzola, Grana Padano 

PATATE E SALSICCIA  

Mozzarella, patate schiacciate e saltate in padella con peperoncino, straccetti di salsiccia rosolati in padella 

RADICCHIO E GORGONZOLA  

Mozzarella, gorgonzola, radicchio di Chioggia Igp 

BOSCAIOLA BIANCA  

Mozzarella, straccetti di salsiccia rosolati in padella, variazione di funghi con porcini* 

STRATARFUNGA  

Mozzarella, variazione di funghi con porcini*, salsa al tartufo 

STRATARTUFO  

Mozzarella, straccetti di salsiccia rosolati in padella, salsa al tartufo 
 

Le Rosse 
MARGHERITA  

Pomodoro, mozzarella 

MARINARA  

Pomodoro, prezzemolo, pasta d’acciughe, peperoncino, aglio, filetti di alici 

NAPOLI  

Pomodoro, mozzarella, filetti di alici 

PORCINI  

Pomodoro, mozzarella, variazione di funghi con porcini* 

SALSICCIA  

Pomodoro, mozzarella, straccetti di salsiccia rosolati in padella 

GORGONZOLA  

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola 

ROSSA CON PARMIGIANO  

Pomodoro, Grana Padano, basilico fresco 

AMATRICIANA  

Sugo all’amatriciana (pomodoro, guanciale, Pecorino Romano Dop), guanciale croccante 

PARMIGIANA  

Sugo alla parmigiana di melanzane, mozzarella, Grana Padano, basilico fresco 

BOSCAIOLA ROSSA  

Pomodoro, mozzarella, straccetti di salsiccia rosolati in padella, variazione di funghi con porcini* 

PROVONDUJA  

Pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, nduja di Spilinga 
 

 

 

* In mancanza del fresco, il prodotto utilizzato potrebbe essere congelato all’origine 


